ENKEL Kemi 4 - 6 ~ Amnesprov 16

KEMISKA REAKTIONER - MATENS KEMI art 515 sid 30 - 35

A-delen
1. Vad kallas en kemisk reaktion dar nagot brinner?
1. sléckning x. férbrédnning 2. eldgivning
2. Vilket gront fargamne ar nodvandigt for att vaxternas fotosyntes ska fungera?
1. kloroplast X. klorin 2. klorofyll
3. Vilken gas slapper vaxterna ut vid fotosyntesen?
1. syre x. koloxid 2. koldioxid
4. Vilket av dessa amnen bildas under vaxternas fotosyntes?
1. vatten X. koldioxid 2. socker
5. Vilket av dessa livsmedel ar sarskilt rikt pa proteiner?
1. 499 X. potatis 2. sSmor
6. Vilket av dessa livsmedel ar sarskilt rikt pa fetter?
1. nétter X. pasta 2. bénor
7. Vilket av dessa livsmedel ar sarskilt rikt pa kolhydrater?
1. bréd X. ost 2. gradde

8. Vad kallas den metod som innebar att mjolk hettas upp under en viss tid,
sa att bakterier darmed doér?

1. pastérisering x. konservering 2. torkning
9. Vilken syra passar sarskilt bra for att lagga in roédbetor, gurka och sill?

1. citronsyra X. saltsyra 2. attiksyra
10. Varfor ar rokning en bra metod att géra mat hallbar?

1. Bakterier gillar inte rok.  x. R6ken skyddar maten. 2. Da torkas vattnet bort ur
maten och bakterierna dobr.
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B-delen
11. Namn nagra olika amnen som har férandrat varlden, och som ar uppfunna av kemister.

12. Vad sker vid en kemisk reaktion?

13. Vilka tre saker behdvs for att nagot ska kunna brinna?

14. Vad behdver en vaxt, for att genom fotosyntesen, kunna tillverka sin egen naring?

15. Vilka @amnen andas manniskor och djur ut under cellandningen?

16. Vad kallas det som fotosyntesen och cellandningen bildar tillsammans?

17. Vilka olika mineraler ar viktiga for din kropp?

18. Vad kravs for att mat ska kunna bli kravmarkt?

19. Varfér blir mat inlagd i utspadd attiksyra hallbar?

20 a. Vad kan handa med maten ifall den far sta framme for lange i rumstemperatur?

b. Vad beror detta pa?
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C-delen
21. En vanlig brasa ar en kemisk reaktion. Nar en eld brinner sker det en forbranning.

Beskriv hur denna férbranning gar till. Vad behdvs for att férbranningen ska ske?

22. En viktig kemisk reaktion ar cellandningen.

Cellandningen ar en slags férbranning, hos manniskor och djur.
Det sker enligt denna formel.

socker + syre — koldioxid + vatten + energi

Kan du med hjalp av denna formel beratta vad som hander inuti

pojkens kropp, nar han ater en smérgas?

23. | den bla rutan kan du se exempel pa olika matvaror.

Vilka naringsdmnen innehaller de? Skriv in matvarorna dar de passar bast.

GOLHYDRATER\ (PROTEINER \ ( FETTER \
rotfrukter olja
smor frukt
mjolk pasta
artor gradde
ost gronsaker
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